Scheda tecnica
Petti di pollo

Categoria commerciale:
Polto
Provenienza: ltalia

Denominazione del taglio:
Taglio di carne fresca proveniente da polli di prima scelta, non congelati di fresca
macellazione

Confezionamento ed imballaggio: le confezioni sono in plastica per alimenti, chiuse con
pellicola trasparente sigillante.

Etichetta: riporta, peso del prodotto, bar code, numero di lotto, bollo CE (0-888S),
nome commerciale del prodotto.
Condizioni di conservazione “conservare tra 0° e +4°C, la data di scadenza

(15g99).
Condizioni di conservazione: conservare tra 0° e +4°C.

Modalita di consegna del prodotto finito: il trasporto & effettuato a
temperatura controllata.

Caratteristiche particolari: il peso d'ogni petto di pollo deve essere superiore a gr.
300, deve presentarsi privo di pelle e d'altro residuo come trachea, piume ecc., i
contenitori e le confezioni devono essere prive d'essudati o di liquido di sgocciolamento.
Inoltre le carni devono presentarsi rosee prive di tagli, lacerazioni, ecchimosi , tenere ma
non flaccide.

Caratteristiche chimiche: assenza di sostanze ad effetto anabolizzante e
sostanze non autorizzate come previsto dalla normativa vigente.

Caratteristiche microbiologiche: come da regolamento CE 2073/05.

Allergeni: il prodotto non contiene allergeni previsti dail’art. 27 della Legge
n. 88 del 7 Luglio 2009, (G.U. del 14 Luglio 2009).

Composizione analitica (per 100g di parte edibile)
Acqua circa g 75,5

Protidi circa g 18,6

Lipidi circag 5

Cenericircag 0,9

Energia kcal 119, kj 498




